Candela
Antonelli

PERFIL

En los ultimos afos, me he desempefado como inspectoray administrativaen
el drea de fiscalizaciones de la Secretaria de Comercio de laNacidn, donde he
asumido y demostrado un firme compromiso con la calidad en todas las

funciones que me han sido designadas. Actualmente, estoy en busca de una
CONTACTO nueva oportunidad laboral que me permita aplicar los conocimientos
adquiridos y enriquecer mi carrera profesional con nuevas experiencias.
Q@ Bernal, Quilmes EXPERIENCIA
v, 11-3154-2412 Inspectora Nacional (©12/2019 - 06/2025

@ Secretaria de Industria y Comercio © CABA

candelaantonelli86@gmail.com e - . . -
& @g Fiscalizacion a empresas y establecimientos comerciales, garantizando el cumplimiento

normativo y previniendo practicas fraudulentas.

Elaboracién de informes y emisidn de actas por cumplimiento e infraccion.

Liberacién/decomiso de productos y clausuras de comercios.

Participacion en operativos de control y supervisién conjuntos con otras entidades
HABILIDADES gubernamentales.

Orientacidn y capacitacidon a comerciantes sobre legislacion vigente para fomentar

transacciones comerciales transparentes y efectivas.

PAQUETE OFFICE .
Q Encargada de Comercio (© 02/2016 - 12/2019
TRABAJO EN EQUIPO b Libreria Artistica Montes de Oca ©® CABA
Experiencia destacada en asesoramiento comercial, impulsando ventas tanto presenciales
ATENCION AL CLIENTE como digitales. o .
Mantenimiento de un control de stock exacto y optimizacidn de recursos mediante una
PENSAMIENTO CRITICO gestion de inventarios eficiente.

Manejo responsable de operaciones de caja, asegurando la confiabilidad en las
transacciones financieras diarias.

GESTION DEL TIEMPO Competencia en tareas administrativas multif uncionales, incluyendo la actualizacién de
registros, gestion integral de pedidos y organizacién metddica de documentacion.

Jefade Cocina (© 05/2005 - 12/2015

@ Centro de Dia Instituto del Nifio © Avellaneda
IDIOMAS T . o : . .
Diseno y ejecucion de menus nutritivos y de alta calidad, ajustados a las necesidades

dietéticas especificas de los pacientes.
. Control eficiente de inventarios y gestidn de stock.
Inglés Intermedio Liderazgo y supervision directa del personal de cocina, abarcando la asignacion de tareas,
formacidén en el puesto de trabajo y evaluacién del desempeno.
Establecimiento y mantenimiento de relaciones sdlidas con proveedores, garantizando la
adquisicion de ingredientes de maxima calidad y frescura.

EDUCACION

Administracién Publica e Institucional ( 03/2023 - 11/2023
& Ministerio de Produccién

Metrologfa Legal y Lealtad Comercial (9 03/2022 - 11/2022
@ Ministerio de Produccion

Defensa del Consumidor (® 03/2021- 1/2021
@ Ministerio de Produccion

Profesional en Gastronom(a ( 03/2004 - 12/2006
@ Instituto Gastrondmico Quilmes

Bachiller en Turismo (® 03/1999 - 12/2003
@ CEM N°8 Viedma



